La grande LA PIZZA ALLA ROMANA
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ROM’ANTICA APRE AD ASTI IN CORSO ALFIERI 222/224

Il brand di pizza romana inaugura il suo primo punto vendita nella citta piemontese

Asti, 5 dicembre 2024 — Rom'antica, prestigioso brand specializzato nella pizza alla romana del Gruppo
Finiper Canova, guidato dall'imprenditore Marco Brunelli, annuncia I'apertura del suo nuovo punto vendita
ad Asti, in Corso Alfieri 222/224. Si tratta del primo locale del marchio nella citta piemontese, un ulteriore
passo avanti nella strategia di espansione nazionale del brand, che rafforza cosi la propria presenza in
Piemonte.

Asti, citta ricca di storia e tradizione, rappresenta una tappa significativa per Rom’antica, che punta a
portare anche la sua pizza alla romana. Lapertura di Corso Alfieri riflette la volonta del brand di inserirsi
nelle aree urbane pil frequentate e centrali delle citta italiane. Il nuovo locale si trova nel cuore del centro,
lungo una delle vie principali e pil frequentate, a pochi passi dai punti di interesse storico e culturale, come
il Palazzo Alfieri e la Cattedrale di Santa Maria Assunta.

La posizione strategica del nuovo punto vendita, facilmente raggiungibile sia dai residenti che dai visitatori,
lo rende il luogo ideale per chi desidera gustare una pizza di qualita in un ambiente accogliente, che coniuga
tradizione e modernita. Rom’antica Asti sara una tappa perfetta per una pausa pranzo durante lo shopping
o per una cena rilassata dopo una passeggiata tra le meraviglie della citta.

Il nuovo punto vendita sara inaugurato sabato 7 dicembre alle ore 11:30 in Corso Alfieri 222/224. Per
celebrare I'evento, Rom’antica offrira ai presenti una degustazione gratuita delle sue pizze, preparata con
ingredienti freschi e un impasto realizzato giornalmente per garantire un’esperienza gastronomica di
altissima qualita.

Con questa nuova apertura, Rom'antica prosegue la sua crescita sul territorio italiano, raggiungendo quota
57 punti vendita distribuiti tra Lombardia, Piemonte, Veneto ed Emilia Romagna. Il segreto del successo del
brand risiede nella cura e nella passione che caratterizzano ogni fase del processo produttivo: dall’attenta
selezione degli ingredienti, anche stagionali, alla preparazione giornaliera dell'impasto con una lievitazione
di almeno 24 ore. Il tutto garantisce una pizza deliziosa e croccante, simbolo di eccellenza.
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